
Perfil del aspirante
Profesionales que desempeñen cargos en el sector agroalimentario, como ingenieros de 

alimentos, ingenieros agroindustriales, microbiólogos, ingenieros químicos, zootecnistas, médicos 

veterinarios, y/o profesionales de otras áreas que deseen adquirir competencias y profundizar en 

los sistemas de calidad e inocuidad alimentaria.
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2 semestres
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La Especialización en Sistemas de Calidad e Inocuidad en Alimentos, se enfoca en el diseño de modelos y 

aporte para la seguridad alimentaria y nutricional desde un contexto regional hasta nivel internacional con 

Perfil profesional

Por qué estudiar en La Salle
Alto reconocimiento y experiencia del cuerpo docente en el sector de la industria alimentaria. 

alimentaria. Acompañamiento directo presencial del docente dentro del aula de clase.

Plan de estudios

Resolución n.º 2955 del 22 de marzo del 2019, vigencia de 8 años
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Educamos para pensar, decidir y servir
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También contamos con diferentes convenios de 

financiación según tu interés:

Financiación
Crédito directo con la universidad 100% en línea

Conoce más aquí

Acerca del programa

Presencial

Facultad de Ingeniería

Especialista en Sistemas de
Calidad e Inocuidad en Alimentos

Semestre 2Semestre 1

ESPECIALIZACIÓN
EN SISTEMAS DE
CALIDAD E INOCUIDAD
EN ALIMENTOS

Más información:

Correo de contacto: calidadinocuidad@lasalle.edu.co 

PBX: 348 8000 Exts. 2553 - 1568 - 2554  

Cel: 315 358 3415 - 317 642 4587

Humanismo y ciencia 2

Seguridad alimentaria y Nutricional

Legislación alimentaria

3

3

3
Evaluación de riesgos en
inocuidad de alimentos 3

3

Total de Créditos

Inocuidad Alimentaria

Toxicología y Epidemiología alimentaria

3

3

12

3

Total de Créditos 14
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https://financiacion.lasalle.edu.co/home

